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ABSTRACT 
 
 
 

 
Food safety and quality is a major concern for states, consumers, food producers, 
manufacturers and regulatory authorities. It is concerned with ensuring that food 
available to consumers is safe for consumption. In Malaysia, food safety and quality is 
an increasingly important issue. Various factors such as improper use of pesticides, 
veterinary drugs, use of prohibited drugs such as nitrofuran, beta agonist, 3-MCPD in 
local sauces, physical contamination, microbiological contamination, heavy metal 
contamination and environment factor have caused severe food related diseases in this 
country. Food related outbreaks such as Dioxin contamination, bird flu, nipah virus 
(Febrile Encephalitis), Foot and Mouth Diseases and Bovine Spongiform 
Encephalopathy (BSE) have brought about serious issues of public concern. The 
present study has shown that the problem of food safety and quality is somewhat a 
matter of permanent concern. Advances in knowledge, science and technology in food 
industries renders the food laws less effective. It is also identified that to ensure food 
safety and quality it requires more effort than mere enforcement of the existing legal 
provisions. Besides, to have a foolproof system that will eradicate the problems is 
almost impossible. The government and its agencies, in response to increasing number 
of food safety problems, are intensifying their efforts to improve food safety. Hence, 
strengthening and updating of legislation on food safety and quality throughout the 
food chain is essential in establishing effective food safety system. Besides, there is 
need to harmonize the national food standards, guidelines and codes of practice with 
the international and regional standards such as those adopted by the Codex 
Alimentarius Commission in order to bridge the gap in the existing legal provisions 
and to facilitate global food trade. In addition, the food producers and manufacturers 
are expected to comply with the relevant food safety measures such as Good 
Agricultural Practice (GAP), Good Animal Husbandry Practice (GAHP), Good 
Hygiene Practice (GHP), Good manufacturing Practice (GMP), Good Aquaculture 
Practice (GaqP), Hazard Analysis Critical Control Point System (HACCP) and many 
more. Although compliance with the practices is voluntary, it is identified that the 
programmes were able to help reduce the occurrence of potential food related 
outbreaks. For instance, the study identified that HACCP is proven internationally as 
an effective tool to prevent food related issues. The food industries should strive to 
establish the HACCP system. In addition, it is also identified that compliance with the 
various programmes such as GaqP), GMP, GAHP and GAP will help to reduce 
possible contamination of food. It seems therefore necessary that compliance with the 
programmes should be made mandatory. In addition, it is also the objective of this 
study to look into the problems, laws and regulations on halal food production in 
Malaysia. 
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 ملخص البحث

 

  

  
سلامة الطعام أمر في غاية الأهمية بالنسبة للولايات والمستهلكين ومنتجي ااطعام والمصنعين والأجهزة أو 

في ماليزيا، سلامة الطعام . للتأكد من أن الطعام المنتج سليم وصالح للإستهلاك الآدمي. الهيئات المنظمة

هناك عدة عوامل مختلفة مثل الإستعمال الخاطئ . والجودة أمران مهمان وأهميتهما في تصاعد مستمر

مضاد (النيتروفوران " nitrofuran"للمبيدات الحشرية، أو المخدرات البيطرية، أو المخدرات الممنوعة مثل 

إم سي بي دي الموجودة في -ثري" MCPD-3"، )ملون أحمر لللحوم(بيتا اجونست " beta agonist"، )حيوي

يث جسدي، وتلويث ميكروحيوي أو ميكروبيولوجي، و العوامل البيئية أيضاً قد صلصات الطعام المحلية؛ تلو

الظواهر المرضية المتعلقة بالطعام مثل تلوث الديوكسن، . سببت عدة أمراض متعلقة بالطعام في هذه البلاد

في بي إس إي قد تسببت " BSE"نيباه فيروس، أمراض الفم والقدم و " nipah virus"وإنفلونزا الطيور، 

التقدم . لقد كشفت الدراسات أن مشكلة سلامة الطعام وجودته مشكلة مستمرة. خسائر مادية وإقتصادية فادحة

وقد تبين أن مجرد . في العلم والعلوم والتكنولوجيا في صناعة الطعام جعل قوانين وأنظمة الطعام أقل تأثيراً

الحكومة ووكالاتها قد زادت . لأطعمة وجودتهافرض القوانين والأنظمة الموجودة ليس كافياً لضمان سلامة ا

من ضغط جهودها في محاولة لتطوير نظام حماية الطعام بعد ظهور العديد من المشاكل المتعلقة بسلامة 

الطعام، ولذلك تقوية وتجديد القانون المتعلق بسلامة الطعام وجودته على سلسلة الطعام أمر أساسي لتأسيس 

و على أي حال، هناك حاجة ماسة لجعل القوانين والأنظمة والمقاييس . طعامنظام فعال لضمان سلامة ال

 Codex Alimentarius"المحلية على توافق مع المقاييس العالمية والإقليمية، مثل تلك المتبناة من قبل 

Commission " ًهيئة الكوديكس اليمنتاريوس، لسد الثغرات وإيصال النقاط في القوانين الموجودة حاليا

لأنه يتوقع من منتجي ومصنعي الطعام العمل بموجب مقاييس . ولتفعيل تجارة الطعام على مستوى العالم

والممارسات الصحية  والتزاوج السليم بين الحيوانات" GAP"وأسس سلامة الطعام، مثل الزراعة الجيدة 

وبالرغم من . ا من النظموغيره" HACCP"السليمة والتصنيع الجيد الصحيح ونظام نقطة تحكم لتحليل الخطر 

أن العمل بموجب هذه المقاييس والأنظمة لن يقضي تماماً على مشكلة سلامة الطعام، ولكنه قد أثبت أن هذه 

على سبيل المثال، أوضحت . الأنظمة والمقاييس قادرة على التقليل من حدوث ظواهر مرضية متعلقة بالطعام

مصانع الطعام . يلة فعالة جداً لتوقي المشاكل المتعلقة بالطعاموس" HACCP"الدراسة أنه قد أثبت عالمياً أن 

بالإضافة إلى ذلك، تبين أيضاَ أن العمل بموجب البرامج و ". HACCP"يجب أن تتعجل في تأسيس نظام ال

لذلك يجب أن يصبح العمل بموجب . يساعد كثيراً على التقليل من إحتمال تلوث الطعام:  الأنظمة الأخرى مثل

  .برامج والأنظمة واجباً حتماَ وملزماًهذه ال
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